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Club Bleu
N =

Une année et demi d'existence

Le mrogramme de Gdelite club bleu vient de
souffler so premidéne bougise Aprés une annds et demi
de son loncemant, e progromme O reuss & susciber
lemgouement des clents de CHM-GIAS

Lonce en Awil 2017 ovec comme objectil de
recompenier o fidalite de ses cliznts en cumulont des
pioints e bews ochohl des produits de CEM-CIAS e
qui $=ront ensuile comvertis en codeou

Clue vous etler wn clien GOLD, SILVER ou NWNCOIRE.
vous owver auemen! beénsficié des ovonloges gue
volre carke le permed ef jouir cerfoinemenl de
l'oppotensnce oo Club Bleu sedon ko viaion de C5M
ClAS dimfouer une relaltion de parenoiot oved a3
clients qui s Badull por Nécouke clent, Nossistonos,
les seasion de fomotions, .

B Une cnnée et demi dexistence
B Prosmolion Maiuin el comerion ded poink
B Céémonie GOLDYSILVER

Lo fomille Club Blue sogrondit d'vee oniée 4
wne aulre ainsl une lourde eepoasnbilile eoose
nas epouies afin de rester Ioufours G la houteur de wos
alfentes ; une mizzion colleciive en meiiont |0 & @oEn
dona lo main » - comme dirois nddre slogan - sur le
chemin vers le sucoés

Woke imet grandissant ou progoamme  de
fidefite Club Bleu de C5M GlAS et uwne gronde
wwee de molivalion 2l noud espdaons gue les
mouvenubés du programme 2003 epondionl encone
une fols & vos atlenbes

Promotion Maijuin et conversion des points

Le moiz de Juin de chague anmse ne Dosie fol
sng wous Qiber de ses offres cromotionnelles, Aprés le
Hiplemen! des poindd pow o gomme Mangorine en
J0L2, cette annde o promolion o éke eloegle pour
touchear bous lea aricles de C5M ClAL

Lo promcon de celte annge, o débule b= 20
mai et sest &lalée s e debol du mols de uin
Laction o durés 3 semaines e el bhodull por e
dovblament des podnts see loube o gomme,

Cérémonie GOLD / SILVER

A l'ocoosion de lo cedébraion de ko Lére annge
d'exisience du progromee de fdélilé Club Blew , 3'est
leny Seix cesemonies 4 Phonneur de nod clients
COLD et SILVER b= 23 o 24 Al 2013 & 'hatel Le
Fioval Hommamst,

Une accoson pow renfoecer be conboct, honores
nos clents paur lews fidelite of perdformances dusant
lanmse 2012, & scalic du codee professionns]l  pows
wivie des moments ooavhiaux réunizsant bes arlitans du
secheur de phlisene en Tunisie

A Musue de cetbe promolicn, nag cliems ant ey
aroil & corvedir lews polnts cumulés conlke une
vonste de codeaus Le npowmbee  impodont de
demandes de conversion des points conrfirme encone
une faiz linlérd que vous porlez au programme de
ficelte et oux dilftrents cadeous,

Mioa inviles doms les deux cérémonies ont &he
oocueilly par Naguioe TS5 JIAS fodement mobiiize
pour que nos cliens e sentent enbourds oo be
seconde fomdle ef fovorizer oinsi Nespil du « Club »
aue C5M CIAS est enfraln dinstourer @ overs e
programme Club Bleu ef ce gene de réceptions




Cérémanie SOLD

A ClAS o resarsd un diner gobo au prolil de ses
clients GOLD le 23 Al & 'hiskel Le Bovol Hommomed,
CWET OU DIOQIImme

- Accueil des clients

- Préseniotion programme de Edalie Club Blew 2013
- Présaniobon nouweaus produils

- Remise des froghéss af corles

- Ciiney

ezl & 1 dh gue noa invilés commencaient & veni
des 4 coins du pays. Enbe lemps, B onl posse por bo
buffet doccesill Te 1 ume ocoosion poor les
membres de CHM ClAS de renconlrer des anciens
chent: f prendre cannoiisance aved led nouvveou,




Line fois bos irnihes inshalos dors o sole danror signol
o cebout de o cevdmonie Ot e Ani Soulssl resporscbie
cles vendes senion ol O s b miceo oour cocueili ke inviles
el les remencier pouwr lewr présence el o domnd ensuite o
perole @ M Choson Soma ke Président direciew ofndn
de 5+ GlAS

Afin desspliquer ko phicsophie de O CLAS bose o
les tpois Crilsss & sowob « Pomsion, podencriol e
petformonos » M Choson Slomo o imdle s pedsenls &
dEcoun en oyvoni-premicne ke filn inslifuticrned de CE¥ CERS

Le fim o corslibee en un fosh s b= guolidien des
afiscrs de pifissese of boulongede, lews bouws de main
addiionnge & o conncitionne exnede Jes perefles of
fechnigues de iobdcofion, ef arhou e chol igoueus 0e o
quiiie des ingredhents.  Bus pemetiend de alier de
SWOLNSUSEs Creoihans.

]

M Chomson Soro o sohet bes clienty aimsl gue les
porlenaies de CE inlemoional pour lewr présence dons
celie céemonie oui a e Ffoocomion de pelsenier es
nourvectes de O JAL

i
.
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el cirsi oue C5M GAS o peisends & bovers oe fim
0 waske gomme des prodi®s en metiont loccent s lo
pocédee de  oduchion kB oconiide guolle el o
rechenche af deselonnemant

Cres fockeun qul anl pesmis & T3 ClAS d'See leader
ar ke moeche Tunisien e un esporialew impodond s b
Mioghieb, [Akicue of k2 moven aienl Un siords imdolisokbs
s o colloborolion de e podencines & phncioolement
sed Clienty

Lo poecle o &% ensuife dornte & My Dan Rolec
Vice-présicent de C5M infemationol oul 0o exoime sn Bore
el 30 e d'éhe présent opess une arnee du loncement du
prognaeme de fidefde foul en etpsont oue |8 nouveouies
présensey por CHM ClAS rerdcaront ko relolion ovec les
clhaniy

D= 20 oo, M Don Folec o il les chierss O visuclise un
film i préserte ko socishd C3M inkemnationdl leader monckiol
dons o produchon des ngradient de pifsaie of de
brudangene af présent dans pls oe D00 pene dore b mands

Erfir, Ik Dan Folec o emesce son potenoire 5
ClASe & e 18ie M le pretsickeni direciewr general Chonson
Homo ef houle won aquine pour leun efforls afin de rerfoecer
cefle porbenoriot
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D son cobs i Soml fovone ke dieecieur des venbes
o b les pidsents of o emesck loute [équipe Do osd
evenamen! dedide ou clients TOLD hout en espéront que
cefle cooosion sem banalique sur fous les plora

Ao Fomnonce du eogrameme dujou, M Anls Sowss o
presents des chifres sur lo perffomanoe des clients Blue pour
lanrée 201 2 fout en bliciband kes chenls gul o pu Qondes
leure stotuts DOUD powr I dewdeme omnse comeoulive of
les nouvvecus Clients promus oo ko ookégonis COLD

M Houwssins Choneobh sesponanble Morkeding o prig o
ponode pour iooeele e prograeme de dekde dik bl
J0L2, 2t lea ciléres de clossiicolions en annongont les
rcleais cifteos por lonnde 2013

Led peésents onl pu décow le mis macamn, les
praling ovec ses difitsent porfuss, le Désioog et les
fowages Fulls dons des recettes réalisds por les chels
pdilissiens de O3 ClAS On o pu emoguer opeds o
déguatation 'oppeeciaion des clients des entremets &
bose de ces nowvweou produils

Ao cours de o soiree, COM GIAS 0 sunbis 505 inviles
por ko presence de Mumodste untsien Balor Gueami oui
o offerl ou pedsents G fovers 300 show ded purt momenks
de bonhaur

e T ‘E.\,l'—-..'

M Aris souissi 0 pedsenhe par ko witle, e progiosme de
ficiedes 2013, =n metond [oocen! o t2s novveotos ef lea
crvoriopes Ou re pewvenl que serfoecer o elotion de
poenoiol auec 5 CIAS,

Lo cesasmonie B focoosion owss  de présenter des
noweow  roduils que  serond clisponibles i
prochoiremen] sur kB omoache, Cegl Mme Koouther Ben
Aamor | b disschice de déselopoemant qu'a pis ko porole
pour peesenier e nouveeoux  peoduils e esprimer

loppofunile qui == préserte ouourdhul & Fovers noke
dopooder 28 pioduils vedeles arx le

St

polenoie Lo
morched Turisien,

Vient ensvite le moman! de o remize des rophoes o8
des corbes, nod chents onl 282 honoeds, por M. Chosson
Sk le Préasicent diectew Gengral e M Don holec
vice—president M oui l2s onl remiz lewrs  corles de
fidelite COLD 2013 un hophée synomes de
remacieman! pour leues Adalite &1 wn pock concu
woaciclement o loooosion de o e des mées Des
momenls pivilegibs onl &hés ereeishds O Irovess des
phalod souvenina

Bowr clburer ko soiée, un diner &hall rdsersd A
Ihomneur die nos clienty, un momend Corvhiol, de ponsoge
de rerovvailes, e de discussions.




Cérémonie SILVER

Lo maSnes du mercrendi 24 Awril 2012, s'esf tenue ko
caemonte G [honnewr de mo: clients SIVER 6 Thoesl
Fovecd Hammomsl

Celte ceemonie qul o el lintédt gue pore
CAM ClAS 4 o dewiéme cobeponie des clenty Moa
clients SAVER qui ond pordé beur shalud pour lo deudémea
annds sucreisive o led noreeoLs gui 3onl promus ordos
A lews perfoemonces de lennge 2012, oM le grond
merile d'ése honoeas,

Laguipe C5M GIAS ol présenie pour aocusilic iz
clients JVER 21 les irviler pour b buffel ' oocued ovom
de reioindre lews ploces dons lo solle.

M Sami Zavane ke directeur des venbas a sale les
irvités, bes o remesciés powr leur préssnce  en expimant
I joie et ko flede de Féquioe CEM JIAS daccusilir powe
lo deusdeme onnde contdoyve les cliemz SUVER darg e
cadee de o ceremonie arnvede du Club Blew

Aol Fentrer dons ko oetsanalion dy peooromme
de Boadite los pedsanis onl reqgorde b film irslifutionnel da
Ak ClAS, Ensite, Me Housdne Chowoih responsable
Moreting et Club Bley o remercié ket anciers clienls
SIVER cowe leurs lidele et les nouveow promus G celle
calégone en enchairan! por des chiffres s e
petformonces au cour de I'onrge 201 2 & canclu por lo
presentotion Cu programme ciub bBley 2013

Dare son discours, Mo Adel Guizoni responsoble
wanles pilissenss o BAciBe les irviles pour keurs fdalike en
metion! Faccent sur ko shialaoie de CEM CIAS de meline
le cliert ou coewr de ses préooounolions,

Mt Anis Sowissl mespornsoble wente  Bemior O
enchaing oow roppeler de ko elotion que O3 GlaS
enkatien] avec w2 clienls déposse o elotion closiouee
&l kodifornnale enke un foumnissewr ef clienl pour une
redalon  d'olionce  enke dient 2 padenciee ol
o ovicund hul T3 GIAS e pla un seple foumbseur
des ingrédient: de pdiliszede mois un porlenake gui mel
1 b dispodsition de o clieniée loul lolfe et les services
ou'il faut tel gue lassisionce technigue, bes foemolions, b=
programme oo foaiia of Nacouke dient

Ersuite ko porole etail donnde & Mne Kooulhe: Ben
Amemar |, direckice dessloppement pow peesenter les
noUveaLls Droduits de nolre podenakre C3M en ofemont
guon cherche toulous & ofliit les meieus produils sur be
morche & qu'dle podencire dun 8 grond foumbiseur
dingradients de pilisseds of de boulomede & ['achelis
mondicl re foif gue rencke o2l obilectlf reakcble

Pow o= qui et lechrigque el recelles, nole chel
Fokher |ldi s'est chompe de relever l2s déoils bechniques
de ces powvenus Droduils airsi Ses ostuces dons leurs
praporotions e wilisakon,

eAlD-MeDiE



Commence ensuilte lo remize des cartes SILVER
2013 nos imvité: onl passe chococun pour awoir leurs
nouvelles corfes el &te homore por Mme Koouthe
Seen Ammar el Mr Somi Zovane, Bl pour calebeer lo [2ie
des méres, un kY special o &b oocords & nos chenls
SILVER

Photos des remizes des carles JIVER 2013

Photos « Tambala »

Photo Clients T5M CLAS

onfin, &1 avonl de poster pour ke délesunet une
1eonce de tiroge ou doi « Tombola » 0 eu B2, Trois
ok onl &l ou rendez-vou A ko sortie de la Solie, des
shoflos anf 818 orises regroupanl fous nos clenl
oeetentd e toule 'acuipe CoM CIAS




S ews

Concours |'Artiste 2013

Apres ke succds inedit de lo premidgre ediion du
concouws FArfiste gui g'est benuve 'annge précédania
aved la podiciootion exclugve de nos clients COLD,
naus ovord choid de demanes lo dousseme adilion ou
couws du mois o Awril 200 3.

Alin de conférer & celle compelifion plus de
dafiy, cette nouvelle &dition a w lo podicioalion des
clients de diférentes colégoeies ; GOLD, SIUVER &l
OIRE,

Le premier tow aliminotoie gui o débule ou mois
Al est etolks sur 3 mois 2 o rtundl plus de &0
chels pdlissiens Ems des diférentes régions de ko
Turdsie et e autour du hdme : « enlremel & bose de
Chame SElsisie »,

Foce 4w jury compose des professionnels dons
le domcine de ko pdilisserie tel gue M MNebil Rolooni,
i Abdelmajid Bejoow o1 Hotem Chiha, les candidals
onl poae leus spreuves dang un obbdectil O exprimer
Ebrement leurs talents arfistiques et techniques,

B Concours IArtiste 2003
B Mowweous Produita T5M
B LU'orfiste Libye a3l né

14 poumeées de concurence onl &1& 'ocooslon
oux coandidols de porloger des senaobions forles,
enfre b sreas du lemps, du feonail & lo jabe du peeulio
final, Obtizscn! oux rigles du [ey, 30 chels pdlissiens
g2 aont gualifiss ow dewssme o

Mous soluans fous les concidots gui onl porticioe
au Ler bour pour lewr cowape, leur &tol d'esprit =f
pou b Iroail reclisg. Des pigces arlistiques nell&tent
bien le grond miveou augueel eat arsée ko pdiisede
funiienne, whe source de fierid af de molivalion pour
accroiie un culre achelon dans ce secieur

Le 2ame tow o démaré ou cous de ce mols de
seplembee F0L3, oo les 30 condidols qualifigs e
canfionbent pout  occroched une place dom o
demi-fnale. Une miason qu'on eslime s due w e
reoprochement entre le niveou des parlicipants

Le théme de ced quors de fincle 28 porki sur un
frudl bunisien gui malges ses avantoages mesd que rarement
ufilis=2 dons lo polissens funisienne & sovain e cotles

Flua dinfos et de photos sut nobe pope focebook "Boking cenber Partiste”




MNouveaux Produits C5M

CaM CIAS o bance une pouvels gorme de peoduils
de qualke impodés de O3 Beope & gui cueo des
cwantoges Svidents s B moetles ef ks produil: de noa
clisrils,
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fover s refgrences conlenant du chocolal pur
beurte de cocoo, des frulfs sacs el des brisures de
crépes, les Craquoans pemmetient de laizser libre oo
a woe inepirabions gounsandes et doppodler vne
fexfure crouatillante afginale & vas enlremeats.

MIX MACARON

- ';-'.'.\I:.l:; 'H.
Margucrite

R TERTT]

Préporalion qui wous pemmet en un fow de main
d'obleni des macoron: delickeu

- Mize en cevvre focile : mélonpe 2 dressoge
gimples el ropides Do aplimizer volre lomts de
preponsticn,

- Qualitg consfonte @ pour mEUsair woi Mooonna
&1 choque préparation,

- Codd & rendu d'un macoron fadilonnel

caque lisse, pied bien fome, lexiue moslsise
goil  damande coraciésdstique, mocanns
personnalisobles & souhail

- Faxibiite dutization @ une fois cuils, woud
pouver congeler e mocorons, s seront fout
aussi deliciewn oprés décongetolion

Cin rowve dona cetle nouvelle gamme ks praling,
les mix mocorons 2f s fourrogpes de fuils cinai gue les

produits codineige el desicmg,

- Le pralin croguant, mélange de chocoalof au
lait pur beure de cocan, de pealin & de brisures
de crépes, a5l e rlérent de celle gamme qui a
ceft el de nombreus Qowmands.

- Lle croguant chocolar blanc, ou chocolal
blanc pur beune de cacoo, appoete une touche
rciffinee et delicole

- La croquant piatache sédull les phus exigeants
en lemme de goll cuthentique de pistachse et de
croustillant ceiginal.

- Le eroquant carame) feur de sl

Lmﬁ

FOURRAGES FRUITS

fruffi

angin by i

fver Frufli toul et pemmss, inventez en un clin
d'ced de nowveaur golls et ooportez de ko coulew &
vou desseris |

- Riche en fruifs @ lea fouwroge: Fufli contienment
au mirimum M0 % de Euils

- Prar o lemplod : Fuffi s'uliize powr des
applications 4 froid, en cuisson ou méme en
surelalion Dour voi Mousses, vos fouroges, wol
cléscoations ..

- Declingble A& i @ Foolil 32 moeie
oshucieusement avec loul yoe de oite de
créms ou houl oulke ingredient &1 woul Diopoie
un grond chol de vondies de fuils pouw
agremenies voi desens toule I'onmde




LAdite Tunisie a deéesommols qon rére boss
Tripoll il o & inougurs le 26 Juin 2013

Wu s position de leader en ingredient de
pditissadie e de boulongede en Libye, C5M CIAS
awec son parenaire byen o sockale Azehna mont
pos leging sur les moyens poul metre & lo disposition
des phlisien Eyven on cenke de foemalion oux
stondords intemaionou gui tercl iaplie du centre
FArfiste funisien, ovec comme nom gadl o Fodisle an
amgba k= cenlre el aquipg de toul e motdnsl
nécedsnie qux seances de formation (bolews, fours,
tables de frowail, conpédotews, sungelotaun, kominoi. )
aing  gu'en  omphithedlre, des vesliaie: e des
diveries commodibds ndceswnire: poul aagurer b
saCods des sessions de lomalons qui seronl ralisges

sitee en plein capitale libyenne, le centre sl
cuverl pou ocousllle les professionnel libyers ef
tunizsiens expainigs pour faire en sofe de develoooe
2 pniveou de lo pdiltssede libyenne 2i lo gualite des
reretes ndalisges,

A loccosion de lnoeguroiion du centre, une
sesahon de formation o £i& onganisée pow les clanis
de Tripol &l qul o &6 assueed par notre cheld fomobeut
Maohomed AR jelasi sous le théme de pdfissenies
esthaale, les clienl: ont miz [0 soin dam o pdle pour
reglizser des enlremets de gronde finease el bien
colorss, Le succés de cette formafion a Sié
wipeenan! avec des low de inlisiockon proche de
100% vu que le cenlre 0 &8 une premidne en Libype o
gue ks enfremals rdalizds onl &1& assez dches el
e te N

Dans le méme code wune CErémonie
dincunguretion o &ké crganisse & lhonnew Ses chanis
& un diner o &e offert & 'hatel Bodission Blue
A ohad & Tdpall,
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Préparation pour

Créme Patissiére
& froid

Préporation pouwt créme pdlissigére & roid oor
simple aloul deau

Des précious ovanioges :

- Ropide &1 focile a préparet

- Permel d'obtenir une créme liase, homogéne
af pnctesuia fiche en saveur de la vanille

- ldeéale pow toutes vo3 préparalions




Formations

Toulours soucievse de reponde ow besoln: de
sas clhanls e lew offir des services complémaniaines,
CaM ClAS a reste fidéle a w2z habiludes ef a foil
oppel & de nombeeux chels ehangers e locoum pour
ouiurer Ces sestion: de formation aur des thémes
wanés durant lo lére semeshe de Nannés en Cours

Avec lo crection du Bokng center FArtiste, bes
[omolons e wocsden! mols ne e reasemblent oo
On compfe gualre sesions de formation réalisees
depuis le débul de fannde donl 5 rtolisdes por des
fomoteurs kancais, un foux de prés de 2 foomation:
pon Kimestre qui justifie Ninlded gue parke C5M ClAS
ou développemnen! du niveau et des techrigues du
metier pour 128 clisnts

Formation Délices d'Agrumes

Apeds ko mdussile de 30 promidre foomation en
Oclobre demies, 2! sous lo desonde de beoucoup
de cleniy, & chel Domien Pirciones a repeis le chemin
clu Boting center I'Artiste pour une deusleme fommalion
saua e theme « Delices d'agromes =,

Comme le nom du théme Nindique, lo fomation
lail bowse s b fruibs de lo soison ofin de les
exploiter dora des eoeties innovanies el roffinges,
Les clienls anf découverl une wanste de recelles
composée de

- Comée Exofique : e compose dun shewsel

roisetbes coca, hiscull citron verl &f cremew auy fulls
borone cilrcn werl

B Fomaokon Dalices o Agromes

B Fomakon Viennoiesie

B Fommakon Ezpit du Ched

B Fomaton Froicheor d'ée

B Demonstration produil & Gabes

D 26 ou 28 Feveer
13 Mo

Du 21 ou 23 Mol
D 04 iou 07 Juin
19 uin

- 3 Cervais jun bizcull rould ovec une marmelodsa
de citron et une mousde de komage blonc Geareais

- M Michel ; biscull 4 lo pale d'amande ovec
créemeus coramel connelie et moudse ooramel

- Pelits gdleow Macoo @ un biscull kEger ou
coacon avec crémeux chooolat ef mousse au chocoolat

- Ciron e menlon : cumble amande ovec
crémeux de citon de menton el metingue lapane

Une fomolion jupse sofisfaizonbe s tous lea
plans por les présents gui mon! oo ko o' glages sur la
qualite de la farmabion




Formation Viennoiserie

Taujouws dons une perspective d'eécoute client et
d'ossistonce technique, s'estl deésoulée une foamalian
qui @ prs paur théme cles viennolesdies » el ce afin
d'eaploifer ou mieux lea ovontopes qu'cfiren! noa
produils en fesme o ulilisation  proticike el ouaolibs
finaale

Formation Esprit du Chef

Meillewr owvier de FRonce en 1997, Didier
Hephon el venu Dorloper son sowoir faire oved nod
chents pdtissiers Celle formolion esl sorie de
Fardingire vee qu'elle Mo pos reposé see on théme
bien dafini 2t el bosde phitdl sur les technsguee: de
prepanation de: recelles et le parkoge  des
connaissances el ashsoes

Clest nodre chel Fokber |lidf gqui o casud cetie
formation en proposant des mulli-recalies qui tawmnen
onour des croBsonl el des pales levlletées Les
présenls ont qualié cetle fomolion de o leds
btndficgee » cof elle o enleve loue ambiglile aur
lslilization de certains produits 2 bkea o rossweds quand
& ko qualite fingle de leurs créaliona,

Bien que les paricipants & catte fomation gient
miz ko moin dona lo pdle en realisont diférentes
recettes, HMephan Didier o insiske aussi sur "aspect
théorique cor selon ki : « Les composiion: des
produits 2l towles ke lechniques de bose paoesiiien)
e  cosgrehension  Se: phénoméns:  qul ose
produizent durant leur Sloboralion. =
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Formation Fraicheur d'été

Le mois ce |uin, mois des Sles, des wooss e des
Earioges ed considere comme omncial  dong e
iecleur de pabssere en Tunlsie. A cetbe occasion
naus avond recu e chef fomolew de nobe oorfenaire
i, Moxime Addon pow cssuer 4 jours e fomalion
1aus ke theme « Raichew d'ete »

Démonstration produits & Gabes :

Foule de temps e en roibon de lo distance,
ceatioing de noa clients résidant ou sed du poya n'on
ot e 'occoion o assisher cux fommalions ol se som
derpulds ou Boking center DArfiste Cleal ainsl que,
Fequipe de C5M GAS el déploces & Gabes pour
une joumee de fomobion au peofil de ses clients gy
Sud, Lo ville de Cobes lail b2 comelour qui o reuni bes
pdilizsiers de différentes région: du sed de ko Tunlse
pour wne demonshation peodulis C5M CIAS

La 19 fuin 2013 noke Chef Fokher lidi o ossure
cefle damonsration &n pooodanl une woriéks de
recertor of des astuces au niveou Sos oreporalion:
de recelies el des glagoge: d'entremeals, Une session
auil o enmegiskés une forle inferaclivite enke 2
presents et le ched Fakher dars e choix des recettes,
b2z ingrédients, les pestes el ks lechpiques de
peoarabion

Face @ lo wanglte des recetles dans celle
formation, choque bindme de pdissen a choid lo
realizafion d'une seule recetle, ovec ramemblesment
au momen! du montope de chocune d'entre elles. Lea
porbcipants onl pu décovtl ko de cette fosmatian,
bes mooveous produits de C5M CIAS : pomme de
profing,  deésicrog, mix mocomon 2 e fouroges
frdtdons des recettes gowmandes,

Les présants 32 sont vivemen! exprimés & prooos
des problémes dulilizotion de cedains produilts dons
lewrs recettes ont frowve dord cealle démonzbalion
des  reponses A lewrs oueshions el des
recommandation: faites par ke ched Fakhet,

Lo jouwnds el cliude por des gueshions
réponses 2 por un débat cusert e b2 déroulement
de lo démonsation qui o prousd o satisfoction
globole des clients




Photos de lo demonsiraticn produib & Gabes

Salons et foires intemationaux

SALON DESCRIPTION |  LEU | DATE

MONDHAL DU PAIN Concours infemational du pain

SUDBACK Sodon des professiomnel de la
bBoukangerie et pdtissesie

SERBOTEL ATLANTIQUE Scdon peclessionnel des mékems
e bouche

SALOIM DU CHOCOLAT - CANMES  Solon du chocalo

FOOD & LIFE Sclon des goumets

SALON SAVEURS DES PLAISERS  Sclon de lo gostronomie
COURMANDS

saim-Eriemne  [Rance]

> Pac Bpo de Soint Etienns

Stuttgoet [Alemagne)
> Stothgort Teocde Rair ond
Convenlion Cenles

Mante: (Foncel
» Famc Bpo - Lo Beavoke

Cames (Fancel

Munich {Alemogne)
> Mew Munich Teode Rair Canire

Pariz (Famoe)
» Bipoce Chompsirat

2509 - 19.0% 2013

1710 -22.10 201

JO.E0- 2310 2013

2311 - 2511 2013
2711 -0L17 013

0617 - 0912 2013



a 2300 Blane d'oeuls

m 300 Sucre

8 B0 Sucre glace Vionaise
a 2800 Poucre noisetes

m 5000 Poudre d'omandes

m 3000 Maoisefle concaisdesy

Mode de préaparation

Morter les blanca en neige avec ke swucre Tamber
ememble les poudres omondes et nolseltes, af ke
sucre ploce Vonobe bhoorporer dalicotement au
blanca monkas

Farsemer noisetbe: concoisdes,

Eialer dans deux codes 60 7 40 cm.
Cuiszon 180° C 25 mn

m FO0g Creme pdlissiene & froid
a 0o Poude Celatine Vonaise (+100g eou)
m 5000 Creme a louetter Yanoize

Mode de préparation
Faire fordee o mosse de galaiine Vanole,
Ajouter lo créme pdksdisne & fioid
Incompoee: la créme & foustler Vanoise,

Montoge

B Déposer une premigne  couche de dooguoke

noiseiies e Fulfi pommes,

Plaisi Caraméle

-

&

Réalisée por e Chef
Fakher Jldi

m £00g Lail

m 400 [ounes d'oed

m 500g ol concentnd Vonaie

m Jige Poudcke galatine Vonoie {+ 1600 eau)
m J00g Créma & fouetter Vanoise

Mode de préparation

Foire bowilliv le ot concente Vanoise [usogu’'d
cbienir de lo confilure de koit

Chaufier le lait

Alouter |2y jouwme: doeuf: bobluva Cuie jusgu'd
framiztement.

Hors du feu, ciouter ba moste gelatine Vonoize et o
confiture de lait Mixer k= 1oul

A 35'C incarporer lo créme & fowstter Vanoise.

m BO0g Frufli pomenes

Mode de préparation:
laler Rl
naisefes,

pommes i une feullle docguoize

E Eigler ko mousse confitvre de loil Déposer une
sacande couche de docquodie notietiea

E Aqouter o créme legie Vaonilbe Pomser ou fokd
repatil Decomer en velour blonc,




Ju 7&@0%%@2%’9

Réalisée par le Chef
Fakher |lidi

I m Bl0g Mix genoise Vancie

B 300g Amondes an poude
m 0p Oheuds
m 1000 Margerne Colding londus

Mode de préporation

Malonget le ngrédient ov ballew 4 la froitidéme
vilesse pendanl Smn

Aouter o margorine Colding fondue

Cuire 12mn & 200

I ® B0g Pralin croguaont

Mode de préparation

Dorner b lesdure désnde ou produll oo bain moie ou
micsC-onole

J B 4000 Créme pdlissténe & froid

® 1L Eou

Mode de préporation;

howettes ensembde boa ingrédients & ko Jbese mosimnbs
pendionl 5 mn

m 5000 Créme pdtissiere & rold
a J00g Pate & glocer Dmops Gold
m 5000 Créme & fovetier Vonokie

Montage

m Dénasgr une premidne couche de biscull amandea

m Etoder b2 prolin croquant igde, Refioidic ou fega.
m Etoler ko mousse pdile & glocer Gold

Mode de préparalion

Foire fondie o pdle & glocer Drops Cold, bien
chowpde,

Alouter ko creme pdlissae & koid

Incomeoer lo créme 4 fouether Yonoise

HMouse chocolot blonc

m 000 Creme pdilissiére & boid

m 5200 Pate & glacer blonche Vanoise

m 15g Pouwdre de Galatine Voncize (+ 750 eau)
m 6000 Ceame & fousiter Vonoke

Foire foncke la pdite & glocer blonche, bien choude
Alowlet ko crsme pdliasdie 4 foid,

Aiovler motae de gelatine Vanolse fondue
Inconporer ko créme 4 foueter Vonoise

oo

f m 200 Eou

m 5000 Glucose Vonoke

m A000 Sucke

m 4000 lait concenté Yanoie

| 309 Poudre de geloline Vionoise (+ 1500 eau foid)
m 6000 Péate & glocsr Dropa Gold

Foibe: boullr dore wre coussenle eay gluooss & wcns
st ebulition LO3TC

ermer ar e ol concanind Vanoie o mosse de goloiine
Vonole

Ajouter bo pdie 4 glocer pold eSonger Chinolser of
PSS,

Lo fempanaiune de glocnge re doil pos dépomses 35'C,

| [eposer une seconde couche de blucuit cmondeas,
m Ajouler lo mousse pdle & glocer blonchse.
® Posser au froid mégabid

m Elaler le ghacage & o pite & gloces Gold



Biscuit chocolal sons farne

m 5000 icre semoule
m 300 Blonca d'oeuls
m 3700 lounes dioeufs
m 200 Poudie de cocoo Vonoke

Mode de préporalion:

Honter les bloncs d'oeufs ovec le sucre. Tamiser le
COCOa pouce

Malonger delicotement les jaunes 28 e cocoo
powudre et incoporer dans les blancs montés,

Cuire sur topds & 2000 O pendaont emdon 8 mn

Crame pditiasiene & froid:

8 400p créme pdlissiére & foid
1 LEaw

Mode de préporalion:

Fouselter ernzemble les ngrédients & vieise maximale
pendant 3 mn,

MONTAGE

tre feullle biscuil chocolat sona forine owec
raert Froffi irop

m Ajouter 143 Cre e pralinde,

Tendbesse YfW

Réalisée par le Chef
Fakher |lidi

Creme legéne pralinds

m S00g Cresns pditissine & froid

m 150 g Praling

m A Gealatine Vonaize (+100g eau)
m H000 Tréme 4 fouelle: Vonoise

Mode de oeéoorabion

Faire fondre ko mosse gedoline Vonoiss werser sur o
creme pdlisaigne & okd porffums par ke profind,

Incomzomer  debcatessant |l creme G fouetber
WVanaise.

m 8000 Fufll fropical

Made de oeéoarabion

Etcler Feuffi tropical swe lo 2
chocalol sona fadne. Poszer ou népolil

EME faville Biscult

uter une dewusieme Feuille Biscult chooobat sons

reme legere praling,
hai




Sessei duillowns Buei di Dama

Les "Baoci o doma®, ou lea "hoisen de lo dome® sonl ure &l chacokat, e Cianduial Une pue mervelle, surloud ovec un
spsciclile Bolienne du Piémonl Un biscoll coguont o eapeesan bien somd
oincnces af noisetes Suen oo mileu on fBSumage Gl noiksties

| W 1 500 de suone | m 2100 de noissbes prilées of peléas (non soléesl)

m | 500 de foiine m 2000 o s plore
m | 500 e beume dow mou
m 750 de poucke domande Hode de présparaiion:
W 73Q de poudke de noiselle Fosser les nobsetias ou four & LBO'C pendant 10 minuses
an arveiland | ot ersuile ks metve dons un foschon rope
Mode de préporalion ef bien les fotter les unes conre les cukes Bles vont clors se
Feechonler ke four 0 15000 peler houbes seules 5ieles ne le sonl ol bolses fen e bisn
Medine e beure, ke sucne o les poudies damonde et da akemant] En les broponl on iy vemo aue o few
nobete dor un bol Mélongss iapicement
Aioubker b forme e mélonger poue former une boule de Pesat los noizeties ot ke suoe gloos
pife Me pos oeailler cefle odile bop longlemps cor 2le Pledine k2 foul dars un mbeesr 2 medie en morche enbe 5
riscpsescil Che clewenir tnon duie en Cuisand, et L0 minutes, b= temps doblant une pdie s souple

Fomer des bouleties epales e les plocer s une plogue
& pifiszene Qomie de popier sulfubs ol pesed mes baoulelies m
de fncan & e ouisles gienh outes le méme caokds (1401
B |00 de chooolal noi

Erficermes & koisser cube 30 minutes Les loisser enside
refrcchr sur une grille " 2000 de pite de noisetles

Fode de préspanaiion:
Faire foncre le chooolkal puis ciouler lo pidle de nolieties

Le glonduia a

COMBENCE 0 B e immir. QST dure
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La patisserie boulangerie Sfar :
Quand le succés porte un nom

Lo patisseie boulangede Sfor est un
carefour incontoumabie pouw les goumands &
Mahdia, cette merveilewe vile cdtidne qui offre
lune des phe belles ploges de Tunisie.

Clest ainsi que PG a choisi dinferviewer
Monsiewr Mohamed Ali Sfor le ofant de la
pitssene pow nous parder de son entreprise,
de ses débuts, les défis de la patisserie et ce
auil pense de C5M GIAS

PG : Comment overwous débuté 7

En 1972 lo bauangeds Sior eul nés Bl Clegl quien
1998 que lo boulongesie commenga & offi led cralaonty
cornus po son excallen! ool quolls pric

Ensuite vars Ionnde 2001, [ochdle pdleeis aw e
jour owec lomhede S chel Lot qul commenco owec
seudamand 2 opprents e e voild oujourdhid en kan de
Qersr upe aquipe dune kenicine de pilissies enlrs
chefy e apoeenis.

En 2004, vne edension du locod o &k foile
accanpagnds  dune aoweelle gomme de produiby
harcde & cette oooagan Erfin, ke nouveau lobanioine o
ahd incugund el loctivite gloces a &6 nlegrae en 2009,

En somme, chacjus oclion 12 foll apess muns réfieon
el cver ded poL s

PG« Quels sont dopeés vous les risons de vobe
sUCols 7

Loroe oo ool 241 le seced deosicces de o
proiel sl e sentiment dapoadenonce des employds
& Fenkepriie est pimordicl pow le swonds de celle
endite,

Il fout donrer & Femploye le senfiment de atabilike &1
dopportencnce A cetle fomile guest Nentepize, casl
Fesoil diéouipe aui dosl idgns

PG - Quels sont les dificultés que vous renconiez

chans vole tavail 7

2013 ey une anrde difficile ovec tout oe qui 3'ad
posss dévenements ! g houbles Consdguence
disecle ; une losbés de v des maliéres premidaes qui
afteint padoi +50% comme Cesl e cos des omendey
Les uplures des produils de bose condiluent une aulre
sounce de problimes pour nake ochvile,

PG Quels sont wos projets et ambifions ?

Developper Nenkepiite & la wolr gronde e nolne
princizal obiect ograndi ko fomille por de nouveous
emsloyss el sowce dun grond ploisi

Lidese de foire un nouveou nbonstoke og) Tune des
pistes de déseloppement quion el en Bain Jehucker
airal gue Nidée de loncer locivile esbouwakon oormBlue
ure culre pitle & axploet

PG Que pensezvous de CSM CIAS 7

M GIAS et un modde & sibvie pour nous 20 tand
culentrense qQui reussll bien avec son escellent service,
o qualité de ses produih & Nossskonce quiolke & ses
clents ef surboul on gent Que cest une fomille o0 chacoun
contibue ou woess de enlreprise

PG : Comment howezvous e programme de
fickeliié Cubs Blue de CEM CIAS 7

Asser ol el onginal, e Cesl swhoul le bobing
cenrer qui conslitue un aboul esceplionne] ovec les
formafions quil accueile,

et une chonoe Inouie Sour nous pdissers o ol
cal egpone dédie esclahensnt o clients de C5M
CIAS pow oppesndre,  échonger & profiler de
Moussishance f des oonssis prdcie

¥
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